


CEVICHE DE SALMÃO

CAMARÕES CROCANTES COM TARTAR DE MANGA

CARPACCIO DE SALMÃO

Cubos de peixe marinados em suco de frutas cítricas, Mostarda Dijon, cebola roxa,
tomate e ervas. Acompanha chips de batata doce.

Camarões grandes temperados com limão e sal, empanados com farinha
de rosca e gergelim, servidos em cama de folhas. 
Acompanha tartar de manga.

Finas fatias de salmão, molho shoyu, limão e gengibre.
Acompanha torradas.

CARPACCIO DE CARNE                                                                                                                  
Finas fatias de carne, alcaparras, molho de mostarda e parmesão.
Acompanha torradas.

CASQUINHA DE SIRI                                                                                                                      
Carne de siri no bechamel gratinada com parmesão

CASQUINHA DE CAMARÃO                                                                                                                    
Creme de camarões gratinado com parmesão. 

62

83

71

54

39

48

SALADA MEDITERRÂNEA                                                                                                             

QUICHE COM SALADA VERDE 

SEA SALAD                                                                                                                                      

Mix de folhas, palmito, muçarela de búfala, camarões rosa. Molho de 
mostarda Dijon, alho, limão e azeite de oliva extra virgem.

(Lorraine/ Mix de cogumelos/ Alho poró)
Folhas verdes, tomate concassé, os de cenoura e pepino

Alface americana lisa e crespa, croutons com molho de anchovas,
limão, parmesão e azeite de oliva extra virgem.

84

48

46

COQUETEL DE CAMARÃO
6 camarões rosa, creme cítrico e molho picante 

79

POLVO À VINAGRETE                                                                                                                    
Tentáculos de polvo cozidos em água 
aromática e ervas, servidos no molho vinagrete.
Acompanha pão ciabatta.

64



BATATAS FRITAS                                                                                                                            

BOLINHOS DE ARROZ                                                                                                                    
Bolinhos de arroz preparados com champignon, palmito e parmesão

36

38

FRANGO À PASSARINHO 46

CROQUETES DE CARNE                                                                                                                 
Acompanha molho de mostarda e molho de tomate com pimenta de cheiro.

44

VINAGRETE DE FRUTOS DO MAR                                                                                                               
Mexilhão, Polvo e Lula cozidos em água aromática e ervas, servidos no molho vinagrete.
Acompanha pão ciabatta.

86

ISCA DE PEIXE                                                                                                                                 
Tiras de badejo empanadas com limão e sal.
Acompanha molho tártaro e molho agridoce.

98

BOLINHOS DE BACALHAU                                                                                                            
Acompanha azeite com alho contado.

72

FILET APERITIVO ACEBOLADO                                                                                                    
Iscas de lé mignon grelhadas com champignon e cebolas.
Acompanha pão ciabatta. 

108

PICANHA NA CHAPA                                                                                                                     
Iscas de picanha grelhadas na chapa.
Acompanha pão ciabatta de alho e cebola.

109

LULA À DORÉ                                                                                                                                  
Anéis de lula empanados com limão e sal.
Acompanha molho tártaro e molho agridoce.

96

CAMARÃO ALHO E ÓLEO
Camarões limpos e sem cabeça refogados em alho e azeite.
Acompanha pão ciabatta.

114

CAMARÃO À DORÉ                                                                                                                        
Camarões 7 barbas com casca empanados com limão e sal.
Acompanha molho tártaro e molho agridoce.

84

LULA À PROVENÇAL                                                                                                                      
Anéis de lula salteados no azeite, alho, vinho branco e ervas.
Acompanha pão ciabatta.

98



CAMARÃO À MODA PIUVA                                                                                                         
Camarão rosa servido no abacaxi ao molho de catupiry, creme de leite
e camarões sete barbas.
Acompanha arroz branco e batatas coradas.

108

RISOTO DE CAMARÃO                                                                                                               

RISOTO DE FRUTOS DO MAR                                                                                                    

RISOTO DE COGUMELOS                                                                                                            

MEDALHÃO AO MOLHO CITRUS                                                                                                

Camarões rosa, camarões 7 barbas, arroz arbóreo, 
azeite extra virgem e ervas nas.

Camarões, anéis de lula, tentáculos de polvo, mexilhão,
arroz arbóreo, azeite extra virgem e ervas nas.

Champignon, shimeji, shitake, funghi, arroz arbóreo,
azeite extra virgem e ervas nas.

Molho inglês, gengibre, suco de limão, azeite de oliva, e ervas nas.
Acompanha batatas coradas e arroz com passas e cenouras.

106

94

78

89

ESCALOPE DE MIGNON AO VINHO TINTO

MEDALHÃO VEGANO                                                                                

Acompanha risoto de aspargo.

84

As especialidades que servem duas pessoas 
são servidas exclusivamente no restaurante

Creme de Mandioquinha, redução de beterraba e molho roti, aspargo salteados

72



PICANHA AO MOLHO MADEIRA                                                                                                 

SALMÃO MEDITERRÂNEO                                                                                                           

FILET DE BADEJO À BELLE MEUNIERE                                                                                        

FILET DE PESCADA AO MOLHO DE ESPINAFRE                                                                        

Acompanha arroz branco e batatas coradas.

Filet de salmão grelhado com lulas ao vinho e grãos.
Acompanha aligot de batata doce.

Manteiga, camarões, cogumelos, alcaparras.
Acompanha arroz com brócolis e batata sauté. 

Acompanha arroz com brócolis e batata sauté.

96

98

94

58

PARMEGIANA DE FRANGO                                                                                                          
Acompanha arroz branco e batatas fritas. Serve 2 pessoas.

96

BADEJO AO MOLHO DE LULA NA CERVEJA                                                                            

CALDEIRADA DE PEIXE COM FRUTOS DO MAR                                                                     

MOQUECA DE CAMARÃO                                                                                                          

Filet de badejo grelhado com molho de lula em redução de cerveja.
Acompanha batatas coradas e arroz no alho. Serve 2 pessoas.

Cação, anéis de lula, mexilhões, tentáculos de polvo, camarões, leite de coco e
azeite de dendê. Acompanha arroz branco, farofa e pirão. Serve duas pessoas.

Camarões, leite de coco, e azeite de dendê.
Acompanha arroz branco, farofa e pirão. Serve duas pessoas

154

156

198

MOQUECA DE PEIXE
Filets de badejo, leite de coco, e azeite de dendê.
Acompanha arroz branco, farofa e pirão. Serve duas pessoas.

164



FETTUCCINE COM FRUTOS DO MAR                                                                                          
Molho de tomate fresco, polvo, lula, marisco e camarões.

74

SPAGHETTI AO MOLHO DE CAMARÃO                                                                                     

CAPELETTE

NHOQUE AO SUGO                                                                                                                       

Molho de tomate fresco e manjericão.

Massa fresca recheada com brócolis ao molho 4 queijos.

Molho de tomate fresco e manjericão.

59

56

54

MUÇARELA 44

TOSCANA  

VEGETARIANA  

4 QUEIJOS                                                                                                                                        

Muçarela e linguiça toscana

Muçarela, brócolis, champignon e tomate.

Muçarela, parmesão, gorgonzola e provolone. 

49

46

46

MISTO QUENTE OU FRIO 
Três fatias de pão de forma, queijo e presunto

24

HAMBÚRGUER DE COSTELA                                                                                                        

PIUVA CHICKEN                                                                                                                              

BARRA BURGUER                                                                                                                           

BARRA CLUB                                                                                                                                   

Pão de hambúrguer, queijo muçarela, molho barbecue, alface, tomate e batatas coradas.

Pão ciabatta, let de frango grelhado, rúcula, muçarela, molho barbecue, tomate e fritas

Hambúrguer, queijo prato, bacon, molho barbecue, alface, tomate e fritas.

Filet mignon, queijo branco, molho barbecue, alface, tomate e fritas.

38

36

38

47

4 pedaços



BANOFFEE PIE                                                                                                                                 
Massa feita com bolacha de maisena e manteiga assada. 
Recheada com doce de leite, banana e chantilly fresco.

32

PROFITEROLES

BROWNIE COM SORVETE                                                                                                             

PETIT GATEAU COM SORVETE                                                                                                       

Três carolinas recheadas com sorvete de creme e cobertas com calda
de chocolate quente.

36

36

48

TAÇA DE SORVETE                                                                                                                         
Duas bolas de sorvete com cobertura e farofa de castanha.

28

CREME DE PAPAIA COM CASSIS                                                                                                 34

ÁGUA SEM GÁS 
  
ÁGUA COM GÁS   

REFRIGERANTE - Lata
                                                                                                        
SUCO NATURAL – Frutas da época  
                                                                                        
MILK SHAKE  
                                                                                                                                 
REDBULL                                                                                                                                      

8

9

9

20

28

21

15

FRUTAS DA ESTAÇÃO 29

ÁGUA DE COCO NATURAL



SKOL - LATA 269ML                                                                                                                       

LONG NECK – Stella Artois, Budweiser

LONG NECK –  Heineken, Corona                                                                    

ORIGINAL 600ml                                                                                                                           

BECKS - 600ML

CERVEJA SEM ÁLCOOL                                                                                                             

CERVEJA ARTESANAL - Por favor, consulte o garçom sobre a disponibilidade.                 

9

15

17

23

25

14

LICOR NACIONAL                                                                                                                          

LICOR IMPORTADO                                                                                                                     

SAQUÊ AZUMA KIRIN                                                                                                                  

VODKA NACIONAL                                                                                                                       

VODKA ABSOLUT                                                                                                                           

TEQUILA JOSE CUERVO PRATA                                                                                                

TEQUILA JOSE CUERVO OURO                                                                                                       

TEQUILA PATRON                                                                                                                          

GIN HENDRICKS'S                                                                                                                         

WHISKY 8 ANOS                                                                                                                             

WHISKY 12 ANOS                                                                                                                           

WHISKY 18 ANOS                                                                                                                           

CACHAÇA ARTESANAL                                                                                                               

JAGERMEISTER                                                                                                                               

24

35

28

26

35

26

29

58

56

36

48

78

23

34



NEGRONI 

APEROL SPRITZ            

CAIPIRINHA DE CACHAÇA  
                                                                                                     
SAQUERINHA                   
                                                                                                            
CAIPIROSKA DE VODKA NACIONAL    
                                                                                      
CAIPIROSKA DE ABSOLUT     
                                                                                                      
BATIDA DE VODKA NACIONAL        
                                                                                           
BATIDA DE ABSOLUT                     
                                                                                          
PORTO PIUVA DRINK              
                                                                                           

BLOODY MARY                                                                                                                               

VIRGIN MARY                                                                                                                                

MARGARITA                                                                                                                                   

PIÑA COLADA                                                                                                                               

BROWN ISLAND                                                                                                                             

DRY MARTINI                                                                                                                                  

MOJITO                                                                                                                                            

GIN TÔNICA (Tanqueray) 
                                                                                                                                                                                                                                                  

Absolut, Licor 43, Redbull e suco de laranja.

Suco de tomate temperado e vodka nacional.

Suco de tomate temperado

Tequila, Cointreau e suco de limão.

Rum, suco de abacaxi, leite de coco e leite condensado.

Vodka Absolut, Amarula e sorvete de creme.

Gin Tanqueray, Martini e azeitona verde.

Havana Club, agua com gás, limão e hortelã.

Gin Tanqueray, Vermouth Rosso, Campari e laranja.

Aperol, espumante, água com gás e laranja.
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43

33

36

36

46

38

46

53

34

24

38

38

39

34

41

46



Brancos

Portugal – Toca do Esquilo 
Vinho Verde DOC – R$103,00 
Região: Vinho Verde. Uvas: Arinto, Azal e Trajadura. Excelente equilíbrio entre fruta e acidez, tornando-o 

muito saboroso e fresco.  Aroma: Cítrico e oral. Paladar: Leve, refrescante com uma leve doçura no nal. 

Harmonização: Peixes, carnes brancas greladas, frutos do mar, saladas e sushis.

Chile –  – R$77,00 Montaña Sauvignon Blanc
Região: Vinho Verde. Uvas: Arinto, Azal e Trajadura. Excelente equilíbrio entre fruta e acidez, tornando-o 

muito saboroso e fresco.  Aroma: Cítrico e oral. Paladar: Leve, refrescante com uma leve doçura

 no nal. Harmonização: Peixes, carnes brancas greladas, frutos do mar, saladas e sushis.

Argentina – Grafti - Mauricio Lorca 
Chardonnay   – R$93
Região: Mendoza. Uva: Chardonnay. Cor: Amarelo-palha. Aroma  Frutas: tropical, notas de 

abacaxi. Paladar: Macio, frutado com acidez equilibrada. Harmonização: Peixes, queijos, frutos do 

mar, saladas, frutos do mar e ostras.

Itália – Emilia Castannove 
Pinot Grigio IGT - R$122
Região: Abruzzo. Uva: Pinot Grigio. Cor: Dourada pálida, aromas de pêssego com um toque oral. 

Paladar: Seco e refrescante com acidez media. Harmonização: Ótimo com peixes brancos, 

saladas e pratos vegetarianos.

Chile - Manos Andinas Sauvignon Blanc - R$ 146
Região: Casablanca. Uva: Sauvignon Blanc. Cor: amarelo esverdeado. Aroma de frutas cítricas, 

em especial mexerica e toques minerais. Um vinho fresco, untuoso com nal longo e persistente. 

Harmoniza com saladas, canapés, peixes e sushis.

 – R$122,00Espanha – Finca Manzanos Blanco 
Região: Rioja. Uvas: Viura e Chardonnay. Cor: amarelo-palha. Aromas: frutado, erva-doce e 

notas de maçã. Um vinho persistente, encorpado, com um longo nal de boca. Harmoniza saladas, 

peixes e carnes brancas.

Argentina – Cordero com Piel de 
Lobo Torrontes– R$96,00
Região: Mendoza. Uva: Torrontes. Cor: Amarelo-palha. Aroma: Frutas brancas como lichia. 

Paladar: Leve com boa acidez em boca. Harmonização: Frutos do mar e comida oriental..



Portugal - Morgadio da Andorinha Vinho Verde DOC – R$90,00
Região: Vinhos Verde. Uvas: Trajadura e Loureiro. Cor: Amarelo esverdeado. Aroma: Cítrico 
e oral. Paladar: Leve, refrescante com uma leve douçura no nal.
Harmonização: Peixes, saladas e sushis.

Chile - Paso Del Sol Sauvignon Blanc - Terramater – R$80,00
Região: Vale central. Cor: Amarelo com reexos esverdeados. Aroma: Florais e tropicais com
notas cítricas e frutas brancas. Paladar: Corpo leve. Harmonização: Peixes e saladas.

Chile – Los Riscos Sauvignon Blanc – R$79,00 
Região: Curicó Uva: Sauvignon Blanc Cor amarelho palha. Aromas de frutas citricas e frutas tropicais.
Vinho Jovem e fresco com boa acidez.
Harmoniza com peixes, saladas e frutos do mar.

Chile – Los Riscos Reserve Chardonnay – R$99,00
Região:Curicó. Uva: Chardonnay. Cor: Amarelo palha. Aroma: Frutas tropical, notas de
abacaxi, maracujá, lima da persia. Paladar: Macio, frutado com acidez equilibrada.
Harmonização: Peixes, queijos, frutos do mar, saladas, frutos do mar e ostras.

Itália –Trebbiano D`Abruzzo DOP - Castannove – R$102,00
Região: Abruzzo. Uva: TrebbianoDAbruzzo. Cor: amarelo palha, brilhante com reexos
esverdeados. Aroma: nariz delicado e vinoso com notas em particular de maçã maduras
e frutos secos. Paladar: na boca apresenta um sabor no e elegante e muito fresco.
Harmonização: harmoniza com peixes, mexilhões, ostra, carnes brancas, carne suína e pato.

Itália – SOLO Pinot Grigio IGP – R$105,00
Região: Sicília. Uva: PinotGrigio. Cor: Dourada pálida, aromas de pêssego e peras com um
toque oral. Paladar: Seco e refrescante com acidez media.
Harmonização: Ótimo com peixes brancos, saladas e pratos vegetarianos.

Chile - Manos Andinas Sauvignon Blanc – R$134,00
Região: Casablanca. Uva: Sauvignon Blanc. Cor amarelo esverdeado. Aroma de frutas
cítricas, em especial mexirica e toques minerais. Um vinho fresco, untuoso com nal longo
e persistente.
Harmoniza com saladas, canapés, peixes e sushis.

Espanha - Monasterio de Palazuelo Verdejo – R$128,00
Região: Rueda. Uva: Verdejo. Cor amarelo palha. Aromas frutado, erva-doce e notas de
maçã. Um vinho persistente, encorpado, com um longo nal de boca.
Harmoniza saladas,peixes e carnes brancas.

Argentina –Colina de Los Andes Torrontes– R$86,00
Região: Mendoza. Uva: Torrontes. Cor: Amarelo-palha. Aroma: Frutas brancas como lichia.
Paladar: Leve com boa acidez em boca.
Harmonização: Frutos do mar e comida oriental..

Champagne & Espumantes

Itália - Massimo Visconti Moscato – R$139,00
Região: Piacenza EmiliaRomagna - Uva: Moscato (90 pontos Luca Maroni) Cor amarelo palha com tons
dourados, sabor doce, aromaticamente prazeroso com tons de laranja e frutas exóticas.

Portugal – Plexus Rosé – R$ 92,00
Região: Tejo. Uvas: Castelão e Tinta Roriz. Cor: Rosado brilhante. Aroma: Frutado de boa intensidade, sugerindo
framboesa, morango e cereja. Paladar: Frutado, fresco e delicado. Harmonização: Peixes grelhados e marisco.

CHANDON BRUT - 152,00
Brasil – uvas: Chardonnay, PinotNoir e Riesling Itálico. Resultado da harmonização das melhores uvas revela
uma grande sutileza aromática lembrando frutas cítricas, maçã verde e frutas secas em um paladar
perfeitamente equilibrado. 

CHANDON BRUT ROSE – 168,00
Brasil – uvas: PinotNoir, Chardonnay e Riesling Itálico. Reluzente e sedutoramente cor-de-rosa traz requintados
aromas com toques de morango e cereja assim como um envolvente paladar no e aveludado com muito
equilíbrio entre as uvas.

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL - 530,00
[Champagne – França[ - Uvas: Chardonnay, Pinotnoir e PinotMeunier. Cor amarelada com tons dourados e por 
seu belíssimo Perlage de borbulhas ativas com formação de espuma Abundante. Aromas de abacaxi, manga, 
ameixa amarela e damasco, com nuances de especiarias, canela e baunilha. O paladar e elegante, cremoso 
e fresco. Final que lembra Grapefruit bem maduro, revelando um estilo ousado que surpreende.
 

Rose

Portugal–Encostas do Bairro Rosé – R$83,00
Região: Tejo Uva: Castelão e Tinta Roriz Cor rosa leve de boa intensidade. Aromas com misto de frutos tropicais
e vermelhos com toque vegetal. Em boca é leve e tem boa acidez.

 – R$145,00Chile – Manos Del Sur Rosé
Região: Casablanca Uva: Pinot Noir. Cor rosado claro. Aroma delicado com boa intensidade aromática, oral 
e frutado.  Um vinho fresco aromático com nal envolvente. Acidez equilibrada com frescor maravilhoso. Harmoniza 
com canapé, peixes, frutos do mar e saladas.

 – R$180,00França - Aussieres Rosé -  Rothschild
Região: Languedoc-Russillon Uvas: Cinsault, Grenache e Mouvedre. Cor rosa claro brilhante. Aroma de frutas 
vermelhas e orais. Um vinho elegante e estruturado, leve, macio e refrescante com acidez agradável e boa 
persistência. Harmoniza com frutos do mar, saladas e grelhados. 

Espanha - Finca Manzanos Rosé  – R$124,00
Região: Rioja. Uvas: Tempranillo e Garnacha. Cor Rosa claro. Aroma: Frutas frescas vermelhas e 
toque oral. Paladar: Fresco, boa acidez e de corpo  leve. Harmonização: Frutos do mar, carnes
brancas e massas leves. 



Tintos

Chile - Andes Plateau Cota 500 
Cabernet Sauvignon – R$228,00
Região: Maipo. Uva: Cabernet Sauvignon. Cor: Vermelho rubi. Aroma: Frutas vermelhas, toques de cereja e 
goiabada. Paladar: Boa acidez com taninos marcantes, toque salino ao nal que mantém-se médio. 
Harmonização: Carnes, massas, pizzas e queijos curados.  Premiação: 94 pontos Descorchados.

Chile - Montaña Reserva 
Cabernet Sauvignon – R$ 103,00
Região: Valle Central. Uva: Cabernet Sauvignon. Cor: vermelho rubi. Aromas: frutas negras, café, tabaco e 
especiarias, um vinho que já mostra alguns aromas terciários. Um vinho estruturado, maduro e persistente
no palato. Harmoniza com Carnes e pizzas. 

Argentina - Graffit Malbec – R$ 93,00
Região: Mendoza Uva: Malbec Cor rubi. Aroma de frutos vermelhos. Vinho jovem e frutado. 
Elaborado por Mauricio Lorca com uvas oriundas de vista ores, vale del uco.  Harmonização carnes e massas.

Chile - Montaña Reserva Carmenere – R$ 103,00
Região: Valle central. Uva: Carmenere. Cor: vermelho rubi. Aromas de amora e especiarias. Vinho 
com taninos maduros e sedosos. Harmonização: Carnes, pizzas e massas.

Itália - Montepulciano D`Abruzzo
DOP – Crea Vini – R$ 114,00
Região: Abruzzo. Uva: Montepulciano. Cor: Vermelho rubi. Aroma: Geleia de groselha, alcaçuz,
baunilha e chocolate amargo. Entrada intensa e envolvente, seguida de uma expressão de notas 
retro-olfativas de chocolate e groselha. Harmonização: Carne grelhadas, risotos, queijos 
curados e massas.

Portugal - Bridão Clássico Tinto DOC –  R$ 116,00
Região: Tejo. Uvas: Touriga Nacional, Castelão, Trincadeira, Alicante Bouschet e Syrah. Cor: Vermelho rubi. 
Aroma: Frutado com notas de madeira. Paladar: Frutado harmoniosamente conjugado com a madeira. 
Final macio,  equilibrado e persistente. Harmonização: Carnes e massas

Chile - Manos Andinas 
Pinot Noir – R$ 146,00
Região: Casablanca. Uva: Pinot Noir. Cor: vermelho claro. Aromas complexos, com presença de cerejas e morangos. 
Um vinho amável, com taninos aveludados com nal persistente e envolvente. Harmoniza Carne suína, embutidos,
canapés e massas leves.

Chile - Nancul Reserve 
Elegant Merlot  R$ 129,00 -
Região: Maule Uva: Merlot. Cor: vermelho violáceo. Aroma com notas de geleia de ameixa e defumado. 
Um vinho com corpo médio e taninos redondos nal persistente. Harmoniza com risotos, massas, aves e 
queijos leves.

Espanha – El Torito Tempranillo  – R$83,00
Região:Castilla-La Mancha. Uva: Tempranillo. Cor: vermelho rubi. Aromas de frutas vermelhas 
com notas de cereja. Equilibrado, com taninos maduros e redondos, boa persistência. Harmoniza com embutidos, 
carnes vermelhas, suínas, massas e aperitivos.

Chile – Montaña Cabernet Sauvignon – R$83,00 
Região: Curicó. Uva: Cabernet Sauvignon. Cor: Vermelho rubi. Aroma: Frutas vermelhas. Paladar: 
Um vinho jovem com taninos maduros. Harmonização: Carnes vermelhas, massas e queijos maduros..



Meia Garrafa 375ml

Chile – Cousino Mancul Cabernet Sauvignon 375 ml – R$66,00
Região: Vale Central. Uva: Cabernet Sauvignon. Cor vermelho rubi brilhante. Com aromas
frescos e frutados, destacam-se notas de amora, framboesa, folhas de tabaco, caramelo e
uma hortelã muito sutil. Na boca é um vinho seco, frutado e elegante, com média acidez e
taninos dóceis. A entrada é progressiva e a sensação persiste por um longo tempo.

Chile – Cousino Macul Sauvignon Blanc 375ml - R$66,00
Região: Valle Central. Uva: Sauvignon Blanc. Cor amarelo claro brilhante. Aromas
sutilmente herbáceos, orais e frutados que lembram maracujá, toranja, abacaxi fresco
e ores de sabugueiro. Em boca, apresenta uma alta acidez que realça a experiência, é
fresco com notas tropicais e uma persistência muito longa.

Taça
Consulte o garçom sobre as opções disponíveis

Sobremesa

Portugal - Porto Martha`s Fine Ruby – Servir cálice por R$32,00
Cor: Vermelho rubi. Aroma: Frutos vermelhos, ameixa. Paladar: Suave de frutos secos.
Harmonização: Chocolate, queijos, pates de nozes, frutas e sobremesas a base de ovos.

Branco – R$ 39,00
Tinto – R$ 35,00



SALMON CEVICHE

CRISPY PRAWNS WITH MANGO TARTAR

SALMON CARPACCIO

MEAT CARPACCIO

CRAB MEAT SHELL

SHRIMP SHELL

62

83

71

54

39

48

Salmon cubes marinated in citrus juice, purple onion, tomato and herbs.

Fried prawns seasoned in lime, salt and our. Comes with green leaves and mango tartar. 

Fine slices of salmon sh, shoyu, lime and ginger. Sided by toasts.

Fine slices of beef, capers, mustard sauce and parmesan. Sided by toasts.

Bechamel crab meat, gratin with parmesan.

Shrimp cream, gratin with parmesan.

MEDITERRANEAN SALAD

GREEN SALAD WITH QUICHE

SEA SALAD

79

84

48

46

SHRIMP COCKTAIL

OCTOPUS IN VINAIGRETTE

6 pink prawns, citrus cream and hot sauce

Green leaves, palm-heart, buffalo muzzarella, prawns, dijon mustard, garlic, lemon 

and extra virgin olive oil sauce.

(Lorraine / Mushrooms mix / Leeks.) 

Green leaves, concassé tomato, carrot yarn and cucumber.

Lettucce, croutons with aliche sauce, lemon, parmesan and extra virgin olive oil.

Sliced octupus cooked in aromatic water and hebs, served in vinaigrette sauce. Sided by toasts.

64



FRENCH FRIES

RICE CAKES

CHICKEN WINGS

CROQUETTE MEAT

SEAFOOD VINAIGRETTE

FISH STICKS

COD FISH CAKES

FILET MIGNON WITH ONION

BARBECUED RUMP COVER STEAK (PICANHA)

FRIED CALAMARI

FRIED SHRIMPS IN GARLIC AND OLIVE OIL

FRIED SHRIMP

CALAMARI IN PROVENCAL SAUCE

 

36

38

46

44

86

98

72

108

109

96

114

84

98

Made with champignon, palm heart and parmesan

Sided by mustard sauce and tomato sauce.

Mussels, Octopus and squid cooked in aromatic water and herbs, served in a vinaigrette sauce. 

Sided by toasts.

Fried seasoned sh strips with lime, salt and our. Sided by tartar and sour-sweet sauces.

Sided by olive and garlic sauce.

Filets strips with champignon and onions. Sided by bread.

Barbecued brazilian rump cover special cut. Sided by garlic bread.

Squid rings seasoned with lime, salt and our. Sided with sour-sweet and tartar sauce.

Clean and headless shrimps sauteed garlic and olive oil. Sided by toast.

Shrimps seasoned with lime, salt and our. Sided by sour-sweet and tartar sauce.

Squid rings sauteed in olive, garlic, white wine and herbs. Sided by bread.

 



SEA FOOD FETTUCCINE

SHRIMP SAUCE SPAGHETTI

CAPELETTE 

TOMATO SAUCE GNOCCHI

Tomato sauce, octopus, calamari, mussels and shrimps.

Fresh tomato sauce and basil herb.

Fresh pasta stuffed with broccoli in a four cheeses sauce.

Fresh tomato sauce and basil herb.

74

59

56

54

24

38

29 36

38

47

 

Three slices of white bread, ham and cheese.

Rib hamburger, cheese, lettuce, tomato and stained potatoes.

Lentil burger, mushrooms and breadcrumbs. Homemade soy milk bread and almond our. 

Accompanies colored potatoes and mushroom mix.

Ciabatta bread, grilled chicken llet, arugula, mozzarella, tomato and fries.

Hamburger, cheese, bacon, lettuce, tomato and french fries.

Filet mignon, white cheese, lettuce, tomatoes and french fries.

HOT OR COLD HAM AND CHEESE SANDWICH 

RIB BURGER 

PIUVA CHICKEN   

BARRA BURGER

 BARRA CLUB 



MOZZARELLA CHEESE 

TUSCANY 

VEGETARIAN 

FOUR CHEESES 

44

49

46

46

Mozzarella cheese and tuscan sausage

 

Mozzarella cheese, broccoli, mushrooms and tomatoes.

 

Mozzarella, parmesan, gorgonzola and provolone cheeses.

PIUVA-STYLE SHRIMP

SHRIMP RISOTTO

SEAFOOD RISOTTO

MUSHROOM RISOTTO

MEDALLION WITH CITRIC SAUCE

ESCALOPES OF FILET MIGNON IN RED WINE SAUCE 

BRAZILIAN RUMP COVER STEAK SPECIAL CUT WITH WOOD WINE  

GRILLED SALMON WITH 3 CHEESE SAUCE

Prawns served in a pineaple with a cream made of cream, catupiri and shrimps. 

Comes with rice and stained potatoes

Prawns, shrimps, arboreal rice, olive oil and ne herbs.

Squid rings, mussels, octopus and shrimps. Arboreal rice, olive oil and ne herbs.

Champignon, shimeji, shitake, arboreal rice, olive oil and ne herbs.

Worcertershire sauce, ginger, lemon, olive oil, ne herbs with stained potatoes 

and rice with raisins and carrots.

Sided by asparagus risoto.

Comes with rice and stained potatoes.

S

108

106

94

78

89

84

96

83

Two people specialties one exclusively served in the restaurant



98

94

58

96

154

156

198

164

72

Grilled salmon llet. Sweet potato aligot, calamari in wine and grains.

 

Butter, shrimps, mushrooms, sauté potatoes and broccoli rice.

Comes with broccoli rice and sauté potatoes.

Sided by rice and french fries. Serves two people..

Grilled whiting and squid braised in beer. Comes with garlic rice and 

stained potatoes. Serves two people.

Sided by rice, palm oil our and sh mush. Serves two people.

Sided by rice, palm oil our and shrimp mush. Serves two people.

Sided by rice, palm oil our and sh mush. Serves two people.

Cassava cream, beet reduction and roti sauce, sautéed asparagus

MEDITERRANEAN SALMON 

WHITING WITH BELLE MEUNIERE SAUCE 

HAKE FILLET WITH SPINACH SAUCE 

CHICKEN PARMIGIANA

WHITING IN SQUID AND BEER SAUCE

FISH STEW WITH SEAFOOD

BRAZILIAN SHRIMP STEW

BRAZILIAN FISH STEW 

VEGAN MEDALLION

PROFITEROLES 

BANOFFEE PIE                                                                                                                      

BROWNIE WITH ICE CREAM 

PETIT GATEAU WITH ICE CREAM 

ICE CREAM 

PAPAYA CREAM WITH CASSIS LIQUOR 

Three stuffed pastries with ice cream and topped with hot chocolate fudge.

                                                                                                                      

Pasta made with cornstarch biscuit and baked butter. Stuffed with dulce de leche,

banana and fresh whipped cream.

 

 

Two scoops of ice cream with syrup and crumbly brown.

 

32

36

36

48

28

34

STATION FRUIT 29



8

9

9

15

20

28

21

 MINERAL WATER 

S PARKLING WATER 

S ODA (CAN) 

N ATURAL COCONUT WATER  

N ATURAL JUICE 

M ILK-SHAKE - Cream or chocolate

RED BULL 
    

SKOL (Brazilian) - 269ml can                                                                                          

LONG NECK - STELLA ARTOIS, BUDWEISER 
                                                    
LONG NECK - HEINEKEN, CORONA

ORIGINAL (Brazilian) – 600mL bottle 

BECKS - 600ML

ALCOHOL-FREE BEER                                                                                                       

ARTISANAL BEER - Please consult the waiter about availability.

CAIPIRINHA - CACHAÇA

SAQUERINHA

CAIPIROSKA - NATIONAL VODKA 

CAIPIROSKA - ABSOLUT VODKA

BATIDA – NATIONAL VODKA
 

Brazilian liquor, season fruit of your choice, sugar and ice.

Sake, season fruit of your choice, sugar and ice.

Brazilian vodka, season fruit of your choice, sugar and ice.

 

Imported vodka, season fruit of your choice, sugar and ice

Brazilian vodka with condensed milk, season fruits and ice.

33

36

36

46

38

9

15

17

23

25

14



46

43

34

24

46

38

38

39

34

36

41

53

Imported vodka with condensed milk, season fruits and ice.

Aperol, sparkling wine, sparkling water and orange slices

Seasoned tomatoes juice and brazilian vodka.

seasoned tomato juice  

Tequila, cointreau and lemon juice.

Rum, pineapple juice, coconut milk and condensed milk.

Vodka Absolut, Amarula liquor, cream ice cream.

 

Tanqueray gin, martini and olive.

Tanqueray gin, vermouth, campari and orange slices.

Rum, sparkling water and mint.

Absolut (vodka), Liquor 43, Red Bull and orange juice

BATIDA – ABSOLUT VODKA

APEROL SPRITZ

BLOODY MARY

VIRGIN MARY

GIN TONIC (Tanqueray)

MARGARITA

PINÃ COLADA

BROWN ISLAND

DRY MARTINI 

NEGRONI

MOJITO

PORTO PIUVA DRINK



SPIRITS

NATIONAL LIQUOR 

IMPORTED LIQUORS

AZUMA KIRIM SAKE

NATIONAL VODKA (SMIRNOFF)

ABSOLUT VODKA

SILVER JOSE CUERVO TEQUILA 

GOLD JOSE CUERVO TEQUILA

TEQUILA PATRÓN 

GIN HENDRICKS'S      

8 YEARS OLD WHISKEY

12 YEARS OLD WHISKEY

18 YEARS OLD WHISKEY

CRAFT CACHAÇA 

JAGERMEISTER 

24

35

28

26

35

26

29

58

56

36

48

78

23

34


